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PIEKARNIA PRZYSZtOSC

WEDtUG SOTTORIVY

Tekst promocyjny

Miejscowos¢ Marano koto Vicenzy to siedziba wioskiego potentata wsréd producentow

urzqdzen piekarniczych - Sottorivy. Poczqtek firmy datuje sie na rok 1944, kiedy to dwaj

bracia, Giussepe i Claudio Sottoriva, konstruujg swoje pierwsze maszyny.

Ich pomystowe udogodnienia natychmiast spotykaja si¢ z entuzjastycz-
nym przyjeciem wérdd piekarzy. Pionierskie maszyny Sottorivy do dzi$
pracuja w wielu wloskich piekarniach, a wieloletnia tradycja jest bardzo
istotna we wspoélczesnym wizerunku firmy. Jednak to wlasnie $miale
spojrzenie w przyszlos¢, otwarcie na nowe rozwigzania i wyprzedzanie
oczekiwan producentéw pieczywa decyduja o pozycji firmy

Dzi$ Igino Sottoriva, wnuk jednego z zalozycieli i obecny prezes,
wprowadza rodzinny biznes na szerokie wody nowoczesnych tech-
nologii, wychodzac naprzeciw coraz wiekszym wymaganiom rynku.
Dewiza wspolczesnej Sottorivy jest elastycznos$¢ i umiejetnosé dosto-
sowania urzadzen do najbardziej indywidualnych potrzeb, a réwno-
czesnie zachowanie oryginalnego charakteru pieczywa. Modulowos¢
- to kolejne stowo klucz w ofercie wloskiego producenta. Poszczegdl-
ne urzadzenia mozna ze sobg dowolnie faczy¢ i skomponowa¢ wtasny,
»Szyty na miare” zestaw. Nadrzednym celem konstruktoréw stato sie
dostosowanie urzadzen do réznego rodzaju modyfikacji, tak aby fa-
two mozna bylo przestawic si¢ na zupetnie inny produkt lub dowolnie
rozszerza¢ produkcje. Klient nie musi od razu decydowac si¢ na cala
lini¢ - moze zacza¢ od jednego, dwoch urzadzen, a kolejne dotaczy¢
wedlug potrzeb i w dowolnym czasie. Garownia, stacje do najréz-
niejszych rodzajow bulek, do pieczywa wydluzanego, nacinanie, po-
sypywanie, znakowanie, uktadanie na aparaty wsadowe, ukladanie
na blachy, na kastle oraz na wézki - to tylko niektére z oferowanych
opcji. Firma specjalizuje sie w liniach produkcyjnych dopasowanych
do zaktadéw réznej wielkoéci. Od przystepnej cenowo Mini Roll Line
dla matych i $rednich zaktadéw, o wydajnoéci do 3500 sztuk na go-
dzing, do przemystowej Super Flex Line o wydajnosci do 15 000 sztuk
na godzine. Do obstugi tych linii potrzebna jest tylko jedna osoba,

Mini Roll Line.
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Fabryka Sottorivy w Marano.
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zgodnie z zalozeniem, ze przy tak nowoczesnym urzadzeniu to po-
winno wystarczy¢ do wykonania calej, nawet bardzo zréznicowanej
produkcji w zakladzie. Tak wtasnie, wedtug wloskich konstruktoréw,
bedzie juz wkrotce wygladata praca w wigkszoéci piekarni. Automa-
tyzacja to przeciez duze oszczednosci, stata jakoé¢, sterylnosé i bez-
pieczenstwo, a wigc realizacja celéw, ktore stawia si¢ producentom

zywnoséci w XXI wieku.

Super Flex Line.
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Dzielarko-zaokraglarka Lyra.
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> Flagowym produktem i bestsellerem Sotto-
rivy jest dzielarko-zaokraglarka do pieczywa
drobnego - Athena Large o niespotykanym
zakresie dzielenia i zaokraglania od 30 do
700 g. Na tegorocznych targach IBA w Mona-
chium zostala zaprezentowana jej unowocze-
$niona wersja - Athena Large Plus - o wzmoc-
nionej konstrukcji i zwigkszonej wydajnosci
specjalnie dla zakltadéw przemystowych. Ma-
szyna dzieli i zaokragla ciasto w tak delikatny
sposob, ze bez problemu radzi sobie nawet ze
wstepnie ,podgarowanym” ciastem. Na po-
dobnej zasadzie dziala mniejsza, automatycz-
na dzielarko-zaokraglarka Lyra o wydajnosci
do 4000 sztuk na godzing, ktérej podwojny
system zaokraglania spotykany jest w trady-
cyjnych maszynach tego typu. Warte uwagi sa
réwniez zaprezentowane w tym roku w Mo-

nachium zupelnie nowe urzadzenia: mie-

siarka EVO z wyjezdna dzieza z elektronicz-

I Miesiarka EVO.
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nym panelem sterowania, dzielarka ttokowa
o nazwie ZERO5, ktdra zastapi standardowy
model SVP, maszyne¢ dobrze znang na rynku
przez ostatnie 30 lat, oraz zaokraglarka stoz-
kowa ASR z regulacja rynien i falownikiem
do regulacji predkosci.

Firma posiada w swojej ofercie wszelkie rodza-
je miesiarek (w tym specjalng miesiarke do cia-
sta typu panettone), ubijaczek i rogalikarek.

Sottoriva szczyci si¢ tym, ze produkuje ma-
szyny do kazdego rodzaju pieczywa, a jedy-
nym ograniczeniem w kreowaniu nowosci
jest wyobraznia klienta. Takim podejsciem
wloski producent podbil serca klientéw na

calym $wiecie. Urzadzenia Sottorivy spotka-

Firma posiada w swojej ofercie wszelkie rodzaje miesiarek (w tym specjalng miesiarke do ciasta typu

I panettone), ubijaczek i rogalikarek.
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my chociazby w wielu wloskich piekarniach
w Stanach Zjednoczonych. Popularno$¢ marki
i zapotrzebowanie na ciaggle dostawy zaowoco-
waly powstaniem oddziatu Sotttoriva Ameri-
ca, ktéry zaopatruje rynki Ameryki PéInocnej
i Srodkowej.

Na rynku polskim zainteresowaniem klien-
tow ciesza sie przede wszystkim linie do
pieczywa drobnego, miesiarki oraz dzielar-
ko-zaokraglarki. Obecnie firma rozpoczyna
akcje promocyjng, oferujac swoje mniejsze
urzadzenia, takie jak rogalikarki i ubijacz-
ki, w bardzo atrakcyjnych cenach, tak aby
coraz wiecej producentéw pieczywa mogto
pozna¢ znakomitg jako$¢ Sottorivy. .

Dzielarko-zaokrgglarka Athena Large.
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