I R APORT: MIESIARK]

SOTTORIVA TWIST

Twist to nowoczesna, kolorowa miesiarka ze statq dziezq, ktora posiada wszystko, czego

mozna oczekiwa¢ od tego typu maszyn klasy Premium - zapewnia firma Bakeres, polski

dystrybutor urzgdzen marki Sottoriva.

Miesiarki Twist w zalezno$ci od modelu
przeznaczone sg do malych, $rednich lub
catkiem sporych iloéci ciasta - od 30 do 300
kg. Maszyny wykonane zostaly z najwyz-
szej jakosci stali nierdzewnej, wyposazone
sa w podwojny timer (po jednym dla kazdej
szybkosci), maja mozliwo$¢ automatycznej
zmiany szybkodci i zatrzymania pracy oraz
zmiany kierunku miesienia - wymienia
producent miesiarek dodajac, ze dla bezpie-
czefistwa ich eksploatacji silnik jest zabez-
pieczony przed nadmiernym obcigZzeniem.
- Firma Sottoriva to od 60 lat synonim wy-
sokiej jako$ci sprzetu piekarniczego

i cukierniczego. Nieustannie udoskonala

swoja wiedze i technologie, o czym $wiad-

Miesiarki Twist wystepujq nie tylko w réznych
kolorach, ale tez z dziezami o réznych
wielkosciach- najmniejsze dla 30 kg,
najwieksze dla 300 kg ciasta.
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czy wiele zdobytych certyfikatow i atestow
- informuje polski partner wloskiego pro-
ducenta. Firma Bakeres uwaza, Ze miesiarka
Twist jest kolejnym przykladem $wiatowe;j
klasy wloskich urzadzen. Przypomnimy, ze
z maszyn tego producenta korzysta m.in.
Buddy Valastro, amerykanski cukiernik
znany niemal na calym $wiecie z serialu te-
lewizyjnego ,,Stodki biznes”.

Wloska miesiarka pozwala na precyzyjne
i dokladne potaczenie sktadnikéw. Dzie-
ki odpowiedniemu rozwigzaniu tech-
nicznemu, zeliwne kola pasowe maszyny
zapewniaja stala predkos¢ bez zadnych
szarpnie¢, co ma znacznie dla jako$ci mie-
sianego ciasta.

Istotny jest tez fatwy dostep do tablicy kon-
trolnej oraz naprawde latwe uzytkowanie
miesiarki. Solidna i funkcjonalna elektro-
mechaniczna tablica kontrolna ma m.in.
zredukowa¢ do minimum mozliwo$¢ wy-
stapienia btedu. Na panelu sterowania usta-
wia sie czasy miesienia na 1 i 2 biegu oraz
uruchamia bieg wsteczny. Pulpit wyposazo-
ny jest tez w przycisk start-stop oraz stan-
dardowy wylacznik bezpieczenstwa. Dla
tych piekarzy i cukiernikéw, ktérzy szukaja
catkowitej automatyzacji i kontroli procesu
miesienia najlepszym rozwigzaniem be-
dzie z pewnos$cig opcjonalne wyposazenie
maszyny w elektroniczng tablice kontrol-
na, ktéra pozwala na zapisanie w pamieci
i swobodne uzywanie do 50 réznych pro-

gramow miesienia.

Sottoriva nalezy do tych producentéw, kto-
rzy duzg wage przykltadaja do tego, aby ich
maszyny byly bezpieczne zaréwno dla oséb
je obstugujacych, jak tez dla miesianych
produktow. Dlatego tez w Twist dokladnie
dobrano odpowiednia spirale do $rednicy
dziezy, aby wyeliminowa¢ ryzyko przegrze-
wania si¢ ciasta.
Oto kilka podstawowych danych technicz-
nych wloskiej miesiarki:
- dzieza i oslona dziezy wykonane ze stali
nierdzewnej AISI 304,
- spirala i néz naprowadzajacy zrobione ze
stali nierdzewnej AISI 23024,
- przesylanie napedu za pomoca kol paso-
wych i paséw w ksztalcie litery V,
- dwa czasomierze do ustawiania czaséw
pracy i zmiany automatycznej predkosci
z pierwszej na druga,
- przycisk recznego zalaczania obrotu dzie-
2y w celu ulatwienia wyladowywania cia-
sta,
- mozliwo$¢ ustawienia obrotu dziezy
w przeciwnym kierunku (tylko przy pierw-
szej predkosci) - gtéwnie do lepszego wy-
mieszania sktadnikéw przed miesieniem.
Opcjonalnie miesiarka Twist moze by¢ wy-
posazona m.in. w druga predkos¢ dla sil-
nika dziezy i sonde do mierzenia tempera-
tury ciasta. Moze mie¢ rowniez specjalnie
wzmocniong dzieze¢ dla sztywnego ciasta i/
lub maki o wysokiej zawartosci glutenu. =
Oprac. TP

Unikatowa stylistyka i ciekawe kolory miesiarek Twist pozwalajg

m.in. dopasowac je do wystroju sklepowych piekarni i wyrézni¢

sposrod innych maszyn.



