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Mozliwosci w dekoracji tortow, jakie stwarzajg dostepne na rynku surowce

i narzedzia nie narzucajg cukiernikom-artystom zadnych ograniczen. Ich wyobraznia

sprawia, ze styl angielski to obecnie nie tylko elegancka klasyka wsrod trendow

dekoratorskich. Klienci nawet niewielkich zaktadow coraz czesciej zaskakiwani sq
oryginalnymi i awangardowymi kreacjami.

Tort moze by¢ przeciez czyms$ znacznie wig-
cej niz tylko eleganckim deserem. Moze by¢
i bardzo czesto bywa gwozdziem programu.
Najwiekszg atrakcja imprezy, z ktorg wszyscy
uczestnicy chca sobie zrobi¢ zdjecia, zanim to
dzielo sztuki cukierniczej zostanie pokrojo-
ne i skonsumowane. Jego ulotnos¢ tylko do-
daje mu uroku. Smiate projekty cukiernicze
przestaja by¢ domena mistrzow i coraz wigcej
cukierni oferuje swoim klientom mozliwo$é¢
realizacji nawet bardzo indywidualnych pro-
jektéw. Niewatpliwie jest to jeden z efektéw
globalizacji i wplywdédw zachodnich tren-
déw - na YouTube bez problemu znajdziemy
niezliczong ilo§¢ filméw instruktazowych
o dekoracji ciast, nie wspominajac o blogach
cukierniczych i programach telewizyjnych

pokazujacych np. jak zrobi¢ tort w ksztal-
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cie wiezy Eiffla albo promu kosmicznego.
W ciagu ostatniej dekady Internet zapewnil
nieograniczony i zupelnie darmowy dostep
do wiedzy oraz inspiracji z tego zakresu. Od-
powiednie narzedzia dajg mozliwos¢ tworze-
nia silikonowych form i wyciskarek wedlug
wlasnych pomystow i potrzeb, a wszelkie de-
koratorskie akcesoria i surowce mozna spro-
wadza¢ z dowolnych miejsc na catym $wiecie.
Wszystko to sprawia, ze trudno o zamdwie-
nie, ktérego nie datoby si¢ wykona¢. Ulubio-
ne postaci z bajek, przerdzne pojazdy, zwie-
rzatka, boiska pitkarskie - torty dla dzieci to
prawdziwe pole do popisu dla cukierniczych
dekoratoréw. Coraz wigkszym zainteresowa-
niem ciesza si¢ rowniez projekty ,tylko dla
dorostych”, zamawiane chociazby na wieczo-

ry panienskie i kawalerskie, jako dopelnienie

rubasznego charakteru imprezy. Zdarza si¢
nawet, ze cukiernie posiadajace je w swojej
ofercie i na stronie internetowej wymagaja od
klienta... potwierdzenia pelnoletniosci, za-
nim bedzie mégt sie z nig zapoznaé i ztozy¢
zamoOwienie.

Latwy dostep do wiedzy i narzedzi sprawil, ze
coraz wiecej osob niezwigzanych zawodowo
z cukiernictwem hobbystycznie zajmuje sie
tworzeniem niezwyklych tortéw, a w ciagu
kilku ostatnich lat powstaly liczne, jednooso-
bowe pracownie, wyspecjalizowane w arty-
stycznych stodkosciach. Ich historia pokazuje,
ze dekoratorska pasja moze sta si¢ sposobem
na zycie i biznes. Tak bylo chociazby w przy-
padku Tortomanii z Legnicy, ktorej wilasci-
cielka rozpoczeta swoja przygode od tworze-
nia wymyslnych tortéw dla wlasnych dzieci.
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Podobnie dzialaja miedzy innymi Lukrowe
Fantazje z Warszawy, Anielskie Wypieki na
Podkarpaciu, Bajkowe Torty w Lesznie. Do
swoich odbiorcéw docieraja za posrednic-
twem Internetu, a na swoich stronach i na blo-
gach prezentuja niezwykle realizacje. Talent
plastyczny, wyobraznia, kreatywnos¢ liczg sig
na réwni ze znajomos$cia rzemiosta cukier-
niczego, dlatego zdarza sie, Ze renomowane
cukiernie poszukuja dekoratoréw wéréd oséb
z dyplomem szkot plastycznych. Tak wlasnie
jest w stynnej bieszczadzkiej cukierni U Szel-
céw, gdzie wspaniate dekoracje tworzy absol-
wentka akademii sztuk pieknych.
Upowszechnianie si¢ artystycznego cukier-
nictwa, popularyzacja tortow w stylu angiel-
skim sprawily, ze producenci surowcéw, wy-
chodzac naprzeciw potrzebom rynku, wcigz
je udoskonalaja i wprowadzaja nowe wersje
plastycznych mas cukrowych. Oprocz typo-
wych sugarpaste i gumpaste, oferuja bardziej
specjalistyczna flower paste, cechujacy si¢
duzo wigkszg elastycznoscig i pozwalajaca na
stworzenie niezwykle cienkich i delikatnych
elementéw kwiatowych, ktére do ztudzenia
przypominaja te prawdziwe. Pastillage dla
odmiany zostala stworzona do kreowania
elementéw, od ktérych wymaga si¢ twardo-
$ci, jak np. dtugi ogon zwierzaka lub czulki
owadow. Ponadto bez problemu mozna zaku-
pi¢ przerdzne stabilizatory, gumy, kleje oraz
barwniki spozywcze i wladciwie kazdy, nawet
amator, moze samodzielnie przygotowac¢ ela-
styczng mase cukrowg. Ewolucja zwyklego
lukru jest naprawde zadziwiajaca.

Na trendy cukiernicze nie pozostajg obojetni
réowniez producenci urzgdzen - wsrdd pro-
fesjonalistéw coraz wigkszym zainteresowa-
niem cieszg si¢ walkownice do wszelkiego
rodzaju mas dekoratorskich, bo pozwalaja
zaoszczedzi¢ czas i surowce oraz gwarantuja
idealnie gtadko i szybko rozwatkowang mase
o oczekiwanej grubosci.

Atrakcyjnos¢ i popularnoéé stylu angiel-
skiego, zaréwno w jego pieknej, tradycyjnej
wersji, jak i bardziej nowoczesnych formach,
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klientom mozliwo$¢ realizacji nawet bardzo indywidualnych projektéw.

I Smiate projekty cukiernicze przestajq byé domenq mistrzéw i coraz wiecej cukierni oferuje swoim
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sprawi bez watpienia, ze dzieta sztuki cu-
kierniczej beda coraz bardziej zadziwiaé
i zachwycad, a nawet szokowa¢é. Na przyktad
w znanej z upodobania do czarnego humoru

Anglii, sporym zainteresowaniem cieszg si¢

Na trendy cukiernicze nie pozostajq obojetni m.in. producenci watkownic do wszelkiego rodzaju mas

I dekoratorskich.
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torty do zludzenia imitujace ludzkie narzady
wewnetrzne, nie wspominajac o makabrycz-
nych ciastach na amerykanskich imprezach
z okazji Halloween. W Polsce torty w sty-
lu angielskim krdluja na balach weselnych,
chrzcinach i komuniach, dodajac elegancji
i uroczystego charakteru tym niezwyklym
chwilom rodzinnego $§wietowania. I cho¢ po-
dobnie jak one s ulotne i krétkotrwale, ich
stodycz i uroda trwa we wspomnieniach i na
niezliczonych fotografiach. .
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