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70 lat doswiadczenia, 70 [at na rynku

Marano, koto Vicenzy, to siedziba wloskiego poten-
tata wsrdd producentéw urzadzen piekarskich - SOTTORIVA.
Poczatek firmy SOTTORIVA datuje si¢ na rok 1944, kiedy to
dwaj bracia, Giussepe i Claudio Sottoriva, konstruuja swoje
pierwsze maszyny. Ich pomyslowe udogodnienia natychmiast
spotykaja si¢ z entuzjastycznym przyjeciem wsrod piekarzy.
Pionierskie maszyny SOTTORIVA do dzi$ pracuja w wielu wlo-
skich piekarniach, a wieloletnia tradycja jest bardzo istotna we
wspolczesnym wizerunku firmy, jednak to wlasnie $miale spoj-
rzenie w przyszlo$¢, otwarcie na nowe rozwigzania i wyprzedza-
nie oczekiwan producentéw pieczywa decyduje o pozycji firmy.

Dzi$, siedemdziesiat lat od zalozenia firmy, Igino Sottoriva,
wnuk jednego z zalozycieli i obecny prezes, wprowadza rodzin-
ny biznes na szerokie wody nowoczesnych technologii, wycho-
dzac naprzeciw coraz wiekszym wymaganiom rynku. Dewiza
wspdlczesnej Sottorivy jest elastycznos¢ i umiejetnos¢ dostoso-
wania urzadzen do najbardziej indywidualnych potrzeb, a réw-
noczeénie zachowanie oryginalnego charakteru pieczywa.
Modutowo$¢ - to kolejne stowo klucz w ofercie wloskiego pro-
ducenta. Poszczegdlne urzadzenia mozna ze soba dowolnie fa-
czy¢ i skomponowac wlasny, ,,szyty na miare” zestaw. Nadrzed-
nym celem konstruktoréw stato sie dostosowanie urzadzen do
rdznego rodzaju modyfikacji, tak, aby tatwo mozna bylo prze-

stawi¢ sie na zupelnie inny produkt lub dowolnie roz-
szerza¢ produkeje. Klient nie musi od razu decydowaé
sie na calg linie — moze zaczg¢ od jednego, dwdch urza-
dzen, a kolejne dotaczy¢ wedlug potrzeb i w dowolnym
czasie. Garownia, stacje do najrézniejszych rodzajow
bulek, do pieczywa wydluzanego, nacinanie, posypy-
wanie, znakowanie, ukladanie na aparaty wsadowe,
na blachy, na kastle oraz na wozki - to tylko niektére
z oferowanych opcji. Obecnie SOTTORIVA specjali-
zuje sie w liniach produkcyjnych dopasowanych do za-
kladow réznej wielkoéci. Od przystepnej cenowo Mini
Roll Line dla matych i §rednich zaktadéw (o wydajno-
$ci do 3500 sztuk na godzine), do przemystowej Super
Flex Line (o wydajnosci do 15 000 sztuk na godzine).
Do obstugi tych linii potrzebna jest tylko jedna osoba,
zgodnie z zalozeniem, ze przy tak nowoczesnym urza-
dzeniu to powinno wystarczy¢ do wykonania calej, na-
wet bardzo zréznicowanej produkeji w zakladzie. Tak
wiasnie, wedtug wioskich konstruktoréw, bedzie juz
wkrotce wygladata praca w wigkszosci piekarni. Auto-
matyzacja to przeciez duze oszczednosci, stata jakos¢,
sterylnos$¢ i bezpieczenistwo, a wigc realizacja celow,
ktore stawia sie producentom zywnoséci w XXI wieku.
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Flagowym produktem i bestsellerem
SOTTORIVA jest dzielarko-zaokraglar-
ka do pieczywa drobnego - Athena Lar-
ge, o niespotykanym zakresie dzielenia
i zaokraglania (od 30 do 700 g). Maszyna
dzieli i zaokragla ciasto w tak delikatny
sposob, ze bez problemu radzi sobie na-
wet ze wstepnie ,podgarowanym” cia-
stem o wydajnos$ci nawet 160%. Na podob-
nej zasadzie dziata mniejsza, automatyczna
dzielarko-zaokraglarka Lyra (o wydajno$ci
do 4000 sztuk na godzing), ktorej podwoj-
ny system zaokraglania odzwierciedla
ten w tradycyjnych maszynach tego typu.
Warte zauwazenia sg tez nowe urzadzenia

w ofercie: miesiarka EVO z wyjezdna dzieza z elektro-
nicznym panelem sterowania, dzielarka tlokowa o na-
zwie ZERO5, ktdra zastgpi standardowy model SVP,
maszyne¢ dobrze znang na rynku przez ostatnie 30 lat
oraz zaokraglarka stozkowa ASR.

Firma ma w swojej ofercie wszelkie rodzaje mie-
siarek (w tym specjalng miesiarke do ciasta typu
panettone), walkownic i rogalikarek. SOTTORIVA
szczyci si¢ tym, ze produkuje maszyny do kazdego
rodzaju pieczywa, a jedynym ograniczeniem w kre-
owaniu nowosci jest wyobraznia klienta. Takim po-
dej$ciem wloski producent podbil serca klientéw na
calym swiecie. Urzadzenia SOTTORIVA spotkamy

chociazby w wielu wloskich piekarniach w Stanach Zjednoczo-
nych. Popularno$¢ marki i zapotrzebowanie na ciggle dostawy
zaowocowaly powstaniem oddziatu Sotttoriva America, ktory
zaopatruje rynki Ameryki PéInocnej i Srodkowe;.

Na rynku polskim zainteresowaniem klientow ciesza sie
przede wszystkim linie do pieczywa drobnego, miesiarki oraz
dzielarko-zaokraglarki i rogalikarki. Obecnie firma rozpo-
czyna akcje promocyjng, oferujac swoje mniejsze urzadze-
nia, takie jak rogalikarki i ubijaczki, w bardzo atrakcyjnych
cenach, tak, aby coraz wigcej producentéw pieczywa moglo
pozna¢ znakomitg jako$¢ SOTTORIVA.

www.bakeres.pl
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