Szwajcarska watkownica do mas cukrowych-
dobra inwestycja przed sezonem komunijnym

Chcielibyémy zaprezentowaé Pan-
stwu produkt, ktéry spotkat sie z bardzo
wieloma pozytywnymi opiniami i duzym
zainteresowaniem naszych klientéw.

Dlaczego watkownica do mas
cukrowych sprawdzita sie w wielu
cukierniach?

Popularnos¢ tortow w stylu angiel-
skim, rosngce zapotrzebowanie na bardzo
indywidualne projekty cukiernicze, sprawity,
ze wiekszo$¢ cukierni posiada je w swojej
ofercie i na co dzien uzywa przeréznych
gatunkdw mas marcepanowych i cukro-
wych takich jak Ticino czy Gumpaste.
Szczegdlnie w okresach zwiekszonej
produkcji tego typu tortdw, np. w sezonie
weselnym czy komunijnym, taka watkow-
nica to ogromne udogodnienie ze wzgledu
na szybszy proces wykanczania tych

pracochtonnych produktow.
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Jakie daje korzysci ?

Zastosowanie tego urzgdzenia nie
tylko usprawnia prace, ale réwniez przynosi
duze oszczednosci surowcowe. Nasi klienci,
ktorzy juz z niej korzystajg twierdzq, ze
zuzywajg nawet o 50% mniej mas deko-
racyjnych, oczywiscie przy dotychczasowej
ilosci produkowanych tortdw i recznym
watkowaniu mas. Ponadto precyzja
watkownicy zapewnia idealng gtadkos$c

i grubos¢ na catej powierzchni masy, co jest
trudne do osiggniecia przy watkowaniu
recznym.

iiliI‘)Ic:lczego to urzadzenie jest zalecane
do watkowania mas cukrowych?

Podczas testowania i wdrazania
watkownicy BakeRes w jednej z podkar-
packich cukierni, przekonalismy sie, ze
znakomicie sprawdza sie wtasnie na stole
dekoratorskim. Watkownica posiada
specjalne tasmy, ktdre nie niszczq i nie skleja-
jg sie z watkowang masg marcepanowd.
Kompaktowy rozmiar, tatwos¢ przenoszenia,
lekko$¢, a przede wszystkim mozliwosc
precyzyjnego ustawienia kazdej grubosci
masy (nawet bardzo cienkiej) - te cechy
sprawity, ze na pierwsze miejsce wysuwa sie
rekomendowane przez nas i naszych
klientow zastosowanie.

Co potwierdza najwyiszq jakosé
watkownic BakeRes?

Prezentowane urzgdzenie od poczgo-
tku do konca produkowane jest w Szwaijcarii
z materiatdw najwyzszej jakosci. Oferujemy
je obecnie w konkurencyjnej cenie i udzie-
lamy na nie dwuletniej gwarancii.

Zlachecamy do zapoznania sie z
materiatami flmowymi na nasze] stronie
internetowejpod adresem: BAKERES .pl

Dziekujemy firmie Cukiernia i Piekarnia RRAK Radostaw Rak za
zgode na wykorzystanie zdjec tortéw.



