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|dealna powtarzalnosc wagi kazdego hochenka
dzieki nowatorskie] technologii wazenia ciasta

Nowoczesna technologia coraz
cze$ciej pomaga rozwigzywac naj-
czestsze problemy w produkc;ji pie-
czywa. Ulatwianie i zastepowanie
pracy czlowieka to bez watpienia
dominujacy obecnie trend w bran-
2y urzadzen piekarskich. Na rynku
$wiatowym pojawia si¢ wiele nowo-
$ci, z ktorych tylko cze$¢ znajduje
zastosowanie w Polsce. Jednym
z takich urzadzen, ktére wydaje sie
by¢ wyjatkowo odpowiednie do na-
szej rodzimej produkcji, jest waga
do ciasta Technorex. Zastosowane
W niej opatentowane rozwigzania
zapewniajg idealng powtarzalnos¢
wagi kesow ciasta, z ktérych formo-
wane sg bochenki.

Urzadzenie wazace Technorex
steruje wagodzielarka i odrzuca
kesy, ktore nie mieszcza si¢ w usta-
lonych granicach, a do dalszej pro-
dukcji trafiaja tylko te, ktore maja
taka sama wage. Jest to rozwigzanie
zapewniajace nie tylko usprawnie-
nie produkeji i podniesienie jako-
$ci, ale rowniez duze oszczednosci.
Jak wiadomo w Polsce pieczywo
sprzedawane jest gtéwnie na sztuki,
wiec uzyskanie precyzyjnej kontroli nad waga kesow ciasta
pozwala kontrolowa¢ wage chleba. W pogoni za wspaniale
wygladajacymi i idealnie podobnymi do siebie bochenkami
piekarze sg w stanie zrobi¢ naprawde bardzo wiele. Jednak
czesto pomimo wysitku jeden bochenek chleba rézni sie od
drugiego. Kwestia ta jest zwigzana z tym, ze wagodzielarki do
chleba zazwyczaj waza kesy na podstawie objetosci. Jednak
jak wiadomo ciasto to zywy organizm i nie zawsze udaje sie
nad nim zapanowa¢, majac na mysli jego rozrost. I tu z pomo-
cg przychodzi nam urzadzenie, ktdre jest absolutng nowoscia
na polskim rynku piekarskim - waga do ciasta Technorex,
ktora wazy ciasto elektronicznie. Waga jest kompatybilna
z kazda wagodzielarka.
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Waga Technorex jest idealnym rozwigzaniem dla
kazdej piekarni, gdyz:

- moze kontrolowaé i sterowaé kazdym typem
wagodzielarki, bez wzgledu na rozrost ciasta;

- ma mozliwoé¢ ustawienia doktadnoéci wazenia;
odrzuca kesy ciasta o innej wadze niz ustawiona;
tworzy raporty z dokladnosci wazenia;
nastepuje szybki zwrot inwestycji.

Technorex to najlepszy przyklad technologii
w stuzbie czlowiekowi.
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